PRZYZAGRODOWY CHOW GESI
ALTERNATYWA
DLA MALYCH GOSPODARSTW

Program

A * Rozwoju

Obszaréw

Wiejskich
na lata 2014-2020

»Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie”

Operacja wspéifinansowana ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Schematu Il Pomocy technicznej
.Krajowa Sie¢ Obszarow Wiejskich” Programu Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020
Instytucja Zarzadzajgca Programem Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020 - Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi

Materiat przygotowany przez Fundacje Hodowcéw Polskiej Biatej Gesi
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Fundacja Hodowcdw Polskiej Biatej Gesi jest w wojewddztwie
kujawsko-pomorskim wiodgcg organizacjg pozarzgdowga, promu-
jaca na obszarze catego kraju idee zréwnowazonego rolnictwa
i rozwoju obszaréw wiejskich. Fundacja Hodowcéw Polskiej Biatej
Gesi jako wyprébowany partner wojewddztwa kujawsko-pomor-
skiego, uspotecznita idee odrodzenia w naszym regionie rdzennie
polskiego gatunku gesi. Celem tej dziatalnosci jest ponadregio-
nalna projekcja ekologicznego chowu zagrodowego tych ptakdw,
uwzgledniajgca potencjat endogeniczny rolnictwa i obszarow
wiejskich - mowi Andrzej Klonecki, pomystodawca i zatozyciel
Fundacji.
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ROLNICZY HANDEL DETALICZNY
- PRAWA | OBOWIAZKI

Rolniczy handel detaliczny (RHD) to - handel detaliczny, polega-
jacy na zbywaniu konsumentowi finalnemu, zywnosci pochodzacej
w catosci lub czesci z wtasnej uprawy, hodowli lub chowu.

W ramach RHD mozliwe jest zbywanie surowcéw (produktow
produkcji pierwotnej) oraz zywnosci przetworzonej (produkty
miesne, produkty mleczne, produkty ,ztozone”, przetwory z owo-
coéw i warzyw, pieczywo...) konsumentowi kohcowemu oraz do
zaktadédw prowadzgcych handel detaliczny na rzecz konsumenta
kohcowego - czyli sklepéw, restauracji, stotéwek, gospodarstw
agroturystycznych.

Warunkiem rozpoczecia dziatalnosci w zakresie wytwarzania
i zbytu zywnosci produkowanej w gospodarstwie rolnym jest spet-
nienie okreslonych wymogow:
* sanitarno-higienicznych i weterynaryjnych,
* bezpieczenhstwa zywnosci,
* prawa gospodarczego i podatkowego.
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Prawa i wynikajace z niego preferencje i utatwienia.

1. Preferencje podatkowe.

Do kwoty 40 000 zt rocznie przychody z RHD sg zwolnione

z opodatkowania podatkiem dochodowym od oséb fizyczny,

pod warunkiem, ze:

- ilos¢ produktéw roslinnych lub zwierzecych pochodzacych
z wtasnej uprawy, hodowli lub chowu, uzytych do produkcji
danego produktu stanowi co najmniej 50% tego pro-
duktu, z wytgczeniem wody;

- przetwarzanie produktéw roslinnych i zwierzecych i ich
sprzedaz nie odbywa sie przy zatrudnieniu oséb na pod-
stawie umoéw o prace, umoéw zlecenia, z wytgczeniem: ubo-
ju zwierzat rzeznych i obrébki poubojowej tych zwierzat,
w tym réwniez rozbioru, podziatu i klasyfikacji miesa, prze-
miatu zb6z, wyttoczenia oleju lub soku;

- jest prowadzona ewidencja sprzedazy;

- ilos¢ zywnosci produkowana i zbywana w ramach RHD nie
przekracza limitow okreslonych w rozporzadzeniu.

2. Rolnicy ryczattowi z tytutu sprzedazy w ramach rolniczego
handlu detalicznego moga skorzysta¢ ze zwolnienia podmio-
towego od podatku VAT
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3. Dziatalnos¢ w ramach RHD nie wymaga zatwierdzania zaktadu
(tylko rejestracja).

4. Zwolnienie z obowigzku sporzgdzania projektu technolo-
gicznego.

5. Produkcja zywnosci w ramach RHD moze odbywac sie w kuch-
ni domowej przy wykorzystaniu sprzetu i urzadzen gospodar-
stwa domowego - obowigzujg uproszczone wymagania hi-
gieniczne okreslone w rozporzadzeniu (WE) 852/2004 (zat. I,
rozdziat lll);
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Obowiazki - czyli co nalezy zrobic¢, aby rozpoczac
i prawidtowo prowadzi¢ RHD.

1. Rejestracja.

Dziatalno$¢ w ramach RHD wymaga rejestracji zaktadu (bez

zatwierdzania). W przypadku zamiaru prowadzenia produkcji

i sprzedazy nalezy ztozy¢ wniosek o wpis zaktadu do rejestru

zaktadéw w formie pisemnej:

- do powiatowego lekarza weterynarii w przypadki pro-
duktéw pochodzenia zwierzecego lub zywnosci zawierajgcej
jednoczesnie srodki spozywcze pochodzenia niezwierzece-
go i produkty pochodzenia zwierzecego (zywnosci ztozonej),
30 dni przed dniem rozpoczecia planowanej dziatalnosci

- do powiatowego inspektora sanitarnego w przypadku
zywnosci pochodzenia niezwierzecego co najmniej: 14 dni

przed dniem rozpoczecia planowanej dziatalnosci.

2. Oznakowanie miejsca

W kazdym miejscu zbywania zywnosci w ramach RHD umiesz-

cza sie w sposob czytelny i widoczny dla konsumenta: napis

n»rolniczy handel detaliczny” dane obejmujgce:

- imie i nazwisko albo nazwe i siedzibe podmiotu prowadzg-
cego rolniczy handel detaliczny,

- adres miejsca prowadzenia produkcji tej zywnosci,

- weterynaryjny numer identyfikacyjny podmiotu prowadzg-
cego rolniczy handel detaliczny
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3. Dokumentacja
Podmiot prowadzacy RHD ma obowigzek prowadzenia i prze-
chowywania dokumentacji umozliwiajgcej okreslenie ilosci
zywnosci zbywanej rocznie w ramach takiego handlu, odreb-
nie za kazdy rok kalendarzowy, zawierajgcg nastepujgce in-
formacje: numer kolejnego wpisu; date zbycia zywnosci; ilos¢
i rodzaj zbytej zywnosci.

.

4. Obowigzki podatkowe.
Uzyskany przychéd powyzej 40 000 moze by¢ opodatkowany
ryczattem od przychodow ewidencjonowanych w wyso-
kosci 2% przychoddw, jezeli w roku poprzedzajgcym rok po-
datkowy przychody nie przekraczaty 250 000 euro.
O wyborze opodatkowania w formie ryczattu, rolnik informu-
je naczelnika urzedu skarbowego wtasciwego ze wzgledu na
miejsce zamieszkania rolnika, nie pézniej niz do dnia 20 stycz-
nia roku podatkowego.

5. Srodki spozywcze wprowadzane do obrotu muszg by¢ oznako-
wane zgodnie z przepisami.
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6. Zywno$¢ produkowana w ramach RHD nie moze stanowi¢ za-
grozenia dla bezpieczenstwa zywnosci i wptywac niekorzyst-
nie na ochrone zdrowia publicznego i spetnia

7. Wymagania rozporzgdzen (WE): 178/2002, 852/2004.

8. Podmiot prowadzacy dziatalnos¢ RHD podlega ogélnym za-
sadom prawa zywnosciowego i jak kazdy dziatajacy w bran-
zy spozywczej przedsiebiorca ma obowigzek przestrzegania
przepiséw prawnych, regulujacych wymagania w zakresie hi-
gieny i bezpieczenstwa zywnosci.
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T
PRZYKLADOWE PRZEPISY
NA POTRAWY Z GESINY

Ges luzowana z farszem indyczym

Z gesi wycinamy kosci - zostawiamy udka i ostrym nozem za-
czynamy raz przy razie przycinac¢ przy korpusie odkrawajgc mie-
so i skére (robimy to tak, by tej nie przecig¢) - tak odcinamy
korpus od dotu dookota az do szyi. Mieso indycze i watrébke mie-
limy przez maszynke, dodajemy posiekang natke, jajka i kasze
manne, doprawiamy solg, pieprzem. Tak przygotowanym nadzie-
niem faszerujemy ges (moze sie wydawac, ze farszu jest za mato,
ale kasza napecznieje i doskonale wypetni ges).Zszywamy moc-
nym sznurkiem nawleczonym na igte. Dodatkowo ges mozemy
zasznurowad, by nadacd jej ksztatt do pieczenia. Ge$ uktadamy
w brytfannie, obktadamy jg ¢wiartkami jabtek, ktére oddadzg jej
smak. Pieczemy w temperaturze 170°C przez 2 godz.




FUNDACJA HODOWCOW POLSKIE) BIALE)J GESI

Domowy pasztet z gesi

Gesine ugotuj z warzywami. OstudzZ i obierz z kosci. Ugoto-
wane warzywa wyjmij z wywaru. Watrébke przez ok. 15 minut
mocz w mleku. Boczek i cebulke pokrdj w kostke i podsmaz. Do-
daj obrane mieso, watrébke i warzywa z bulionu. Catos¢ dus pod
przykryciem ok. 15 minut. Odstaw do wystygniecia. Wszystkie
sktadniki z dodatkiem pokruszonych butek zmiel dwa razy ma-
szynka do miesa. Do zmielonej masy dodaj jajka i przyprawy
do smaku. Wyrabiaj bardzo doktadnie (jesli masa bedzie zbyt
sucha mozesz dodac¢ bulionu pozostatego z gotowania gesiny)
Mase przetdéz do nattuszczonej formy (mozesz posypac papryka,
majerankiem, lub ziotami prowansalskimi) i pieczemy 40 minut
w temp. 180°C. Gotowy ostudzony pasztet mozemy podawacd
z konfiturg z zurawiny.

Czernina

Czernina, czarnina, czarna polewka pod tymi nazwami kryje
sie jedna z najstarszych polskich zup. Swdj stodko-kwasny smak
zupa zawdziecza dodatkom w postaci cukru i octu - dolewanego
do zupy, aby unikng¢ krzepniecia krwi. Czarnina kujawska: po-
krojong kaczke (ges) zalewamy nieprzegotowang wodg i przez
1 godzine gotujemy na wolnym ogniu wywar. Dodajemy warzy-
wa (marchew, pietruszka) oraz kilka ziarenek pieprzu i ziela an-
gielskiego. Gotujemy na wolnym ogniu do miekkosci miesa. Wyj-
mujemy mieso, wywar odcedzamy, zbieramy nadmiar ttuszczu.
Do wywaru dodajemy 2 tyzki czgbru, 3 gruszki z zalewy octowej,
od 4-6 suszonych Sliwek wegierek i suszong gruszke, gotujemy
okoto 15 min. Krew z kaczki (gesi) rozrobiong z 1 szklankg wody
i 4 tyzkami octu roztrzepujemy drewnianym koziotkiem (magtew-
ka) z 3 tyzkami zytniej maki, zaklepke przelewamy przez sitko do
gotujgcego sie wywaru. Gotujemy jeszcze 5 minut. Po zestawie-
niu z ognia doprawiamy do smaku solg i cukrem.
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Smalec

Zemlec na grubych oczkach okrawki z gesiej tuszki lub/i sadto.
Wytapia¢ na patelni z solg, dodatkiem ziela angielskiego i liscia
laurowego. Gdy skwarki zaczynajg sie ztoci¢ dorzuci¢ pokrojong
w kostke cebule i smazy¢ do zeztocenia. (jesli cebula bedzie tylko
zeszklona smalec bedzie mniej trwaty). Wéwczas dodad majeran-
ku pieprzu i soli. Zla¢ w kamionke do wystudzenia. Nalezy pamie-
tac, aby w trakcie studzenia mieszac¢ od czasu do czasu. Pozwoli
to na réwnie rozprowadzenie skwarkéw i przypraw. Dobry smalec
nie wymaga dosalania czy dosmaczania. Oczywiscie mozliwym
jest dodanie innych przypraw, czy jabtka. Typowym ziotem do
smalcu gesiego bedzie czgber czy majeranek.
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Potgeski wedzone dymem zimnym lub goracym

Peklowane na sucho. Ze sprawionej tuszki gesi ostrym no-
zem wycigé mieso z piersi, 5 dag soli wyprazy¢ na patelni, dodac
2 g saletry, odrobine pieprzu, ziela angielskiego, dwa zmielone
gozdziki. Mieszanka tych przypraw natrze¢ mieso, utozy¢ w ka-
miennym garnku, obcigzy¢. Mieso trzymac 2 dni w kuchni. Na-
stepnie przenies¢ do piwnicy i tam przektadajgc co 2-3 dni trzy-
mac okoto 2 tygodni. Nastepnie kazda piers zwingc¢ ciasno skdrka
do wierzchu, osznurowac jak baleron, obsuszy¢, uwedzi¢. Poda-
wac pokrojone w cienkie plastry.

Peklowane na mokro. Przygotowac solanke z peklosoli lub
mieszanki peklosoli z solg kuchenng, albo z samej soli kuchennej
w proporcji 70 g soli/1 litr wody (70dag soli na 10l wody.) Pier-
si gesie wiozy¢ do solanki na 10-14 dni w temperaturze 4-6°C.
Kontrolowac kolor solanki, ktéra powinna by¢ klarowna o kolorze
czerwono brgzowawym. Jesli solanka zmetnieje nalezy natych-
miast wyjg¢ mieso, wyptukac pod zimna biezgcg wodg. Wymienic
solanke i na powrdt wtozy¢ do niej piersi gesie. Po ok. 10 dniach
wyjac piersi gesie, sptukac pod biezgcg woda, zwigzac i powie-
si¢ w wedzarni do osuszenia. Nastepnie wedzi¢ gorgcym dymem
ok. 6 godz. (temperatura wewnatrz pétgeska winna osiggng¢ 70°C
lub zimnym dymem przez kilka dni (5-7dni) lub dtuzej w tempe-
raturze ok. 30°C.
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Confit z gesich udek lub piersi

Gesie udka, sél, pieprz, majeranek lub czaber, kilka gozdzi-
kéw, kilka zgbkdw czosnku. Gesie udka lub piersi natrzec¢ solg
aromatyzowang rozkruszonymi gozdzikami. Nastepnie natrzec
rozgniecionymi zgbkami czosnku, posypac¢ pieprzem i majeran-
kiem lub czgbrem. Utozy¢ mieso w naczyniu i posypac resztg
aromatyzowanej soli. Pozostawi¢ w lodéwce na 48 godz. Roztopic
gesi smalec i zatopi¢ w nim gesie uda (piers najlepiej zrolowac
i zwigzac przed gotowaniem), tak aby byty catkowicie przykryte.
Gotowac w ttuszczu na wolnym ogniu 2,5-3 godz. do miekkosci.
Sprawdzad szpikulcem miekkos¢ i kolor soku, ktory nie moze by¢
rézowy. Przed podaniem wyjgc¢ z tluszczu i zrumieni¢ w piekar-
niku. Klasycznym dodatkiem sg ziemniaki pokrojone w kostke,
smazone na gesim smalcu z dodatkiem natki pietruszki i czosnku
oraz zurawina lub aromatyzowane masta. Confitowane udka lub
piers w plastrach mozna podawac w sosach.
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Ges burger
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Gesi pipek
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Odwiedz portal KSOW — www.ksow.pl

Zostan Partnerem Krajowej Sieci Obszarow Wiejskich



