Grupa ,,Polski Ocet Owocowy”

innowacyjny produkt:
e pozbawiony chemicznych konserwantoéw,
e zawierajacy jedynie naturalne metabolity drobnoustrojow,
e charakteryzujacy sie wysokg jakoscig i wartoscig zywieniowa,
e bezpieczenstwem,

e Powtarzalnoscig cech sensorycznych, mikrobiologicznych i fizykochemicznych.
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Grupa ,,Polski Ocet Owocowy”

innowacyjny produkt jest bogaty w kwasy organiczne:
e octowy,
e cytrynowy,
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e enzymy, pektyny oraz przeciwutleniajgce zwigzki fenolowe (kwas galusowy,
kawowy, chlorogenowy, katechiny, epikatechiny),

e aminokwasy,

e pierwiastki mineralne (zelazo, fluor, potas, wapn, miedz, magnez, séd, fosfor,
siarke, krzem) oraz witaminy.
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Grupa ,Sruta rzepakowa w zywieniu trzody chlewnej”

Opracowano innowacyjng technologie fermentacji sSruty rzepakowej
jako paszy dla trzody chlewne,;.

Ukwaszona Sruta rzepakowa moze by¢ krajowa alternatywa dla soi,
ktora w wiekszosci jest genetycznie modyfikowana.

SRUTA RZEPAKOWA

W ZYWIENIU TRZODY CHLEWNE)

‘ PRODUKT \
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Zastosowanie fermentowanej sruty rzepakowej w zywieniu zwierzat zwieksza
efekty zywieniowe w porownaniu do pasz opartych na biatku sojowym.

Fermentacja pozwala wykorzysta¢ potencjat biatka zawartego
W Srucie oraz wzbogaca pasze w krotkotancuchowe kwasy ttuszczowe,
witaminy i rozne biologicznie aktywne zwigzki.

Fermentowana sruta stymuluje srodowisko przewodu pokarmowego swin do
rozwoju korzystnej mikroflory jelitowej (bakterii z rodzaju Lactobacillus
i Bifidobacterum).

Fermentowana
Sruta rzepakowa

Swieza $ruta
rzepakowa



Grupa ,Sery zagrodowe™

Na rynku serow dominujg produktY <27 INSTYTUT BIOTECHNOLOGI!
% 3 T hrof wacawa Dybrcsti s

©. PANSTWOWY INSTYTUT BADAWCZY

wyprodukowane z pasteryzowanego mleka z
dodatkiem szczepionek komercyjnych.

Ujednolicenie i zubozenie mikrobioty produktow
mlecznych.

Polepszenie jakosci serow, poprzez zwiekszenie
dostepnosci serow z mleka niepasteryzowanego,

o bogatym sktadzie mikrobiologicznym oraz T
wtasciwosciach prozdrowotnych. g
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' zakiad
Jakosci Zywnosci
. wtodzi

Jakoscig nazywamy takie postepowanie, ktore pozwala
otrzymac produkt spetniajgcy oczekiwania klienta.

Zarowno oczekiwania, ktdre klienci majg obecnie jak i te,
ktore moga miec¢ w przysztosci.
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INSTYTUT BIOTECHNOLOGII
PRZEMYStU ROLNO-SPOZYWCZEGO
im. prof. Wactawa Dabrowskiego

. PANSTWOWY INSTYTUT BADAWCZY

ZAKEAD JAKOSCI ZYWNOSCI

Al. Marszatka J. Pitsudskiego 84, 92-202 todz
T: +48 42 636 55 72, 501 865 915
email: beata.bartodziejska@ibprs.pl
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