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WSTEP

Operacja pn.: ,,Regionalne serowanie - promocja produktéw i in-
tegracja sektora przetwoérstwa mleka” zostata zrealizowana w dwdch
formach szkoleniowych, ktérymi byty: dwudniowe warsztaty serowarskie
i pieciodniowy wyjazd studyjny ,Szlakiem Oscypkowym” w okolice Za-
kopanego i Podhala przez Mazowiecki Osrodek Doradztwa Rolniczego
w Warszawie Oddziat Radom wraz z partnerami Krajowej Sieci Obsza-
row Wiejskich:

* Lubelski Osrodek Doradztwa Rolniczego w Koriskowoli
¢ Kujawsko - Pomorski Osrodek Doradztwa Rolniczego w Minikowie
* £0dzki Osrodek Doradztwa Rolniczego z siedzibg w Bratoszewicach

Operacja zrealizowana zostata w dniach 5 - 11 wrzesien 2022r. w ra-
mach konkursu nr 6/2022 dla partnerow Krajowej Sieci Obszaréw Wiej-
skich, wspdtfinansowana ze srodkdw Unii Europejskiej w ramach Schema-
tu Il Pomocy Technicznej ,,Krajowa Sie¢ Obszaréw Wiejskich” Programu
Rozwoju Obszardw Wiejskich na lata 2014-2020.

Celem gtéwnym projektu byto przekazanie wiedzy z zakresu produk-
cji, przetworstwa i sprzedazy zywnosci na niewielkg skale i wprowadza-
nia jej na rynek w krotkich taricuchach zywnosci oraz podjecie dziatan
zmierzajacych do wyznaczenia kierunkow rozwoju gospodarstw rolnych
poprzez aktywne uczestnictwo rolnikdw w rozpoczeciu dziatalnosci
przetworczej w branzy mleczarskiej. Na przyktadzie gospodarstw o pro-
filu produkcji bydta mlecznego, godne zarobki/dochody za wyprodu-
kowana zywnos¢ zapewnié¢ moze sprzedaz bezposrednia, ktéra pozwa-
la rolnikowi uzyskac¢ bezpieczenstwo ekonomiczne, wypracowac statg
grupe odbiorcow i okresli¢ produkty na ktoére bedzie zapotrzebowanie.
Odbiorca koncowy ma tez najwiekszag pewnosc¢ ,,co kupuje” robigc zaku-
py bezposrednio u producenta, ktdrego darzy najwiekszym zaufaniem.
Wytwarzanie dobrego jakosciowo produktu jest tu bardzo istotne, al-
bowiem zainteresowanie samych konsumentdéw tego rodzaju zywnoscig
ciggle rosnie i szukaja oni zarowno producentdéw jak i zywnosci o wy-
sokiej jakosci i dobrych walorach smakowych. Zatem cata planowana
strategia i dziatania w ramach niniejszej operacji obejmuje rozwigzania
z zastosowaniem rdznego rodzaju form sprzedazy bezposredniej, ktora



moze sie przejawia¢ m.in. poprzez: sprzedaz bezposrednig w gospodar-
stwie, na targu lub w innym wyznaczonym do tego miejscu, zakupach
internetowych, sprzedazy okazjonalnej np. w trakcie eventdéw, klubach
zakupowych, kooperatywach, dystrybucji do sklepdw i innych. Posred-
nio przyczyni sie do tworzenia szlakow kulinarnych, ktére sg przyktadem
inicjatywy wptywajgcej na rozwdj obszaréw wiejskich. Wazne tez w kon-
tekscie wspierania matego przetwodrstwa na poziomie gospodarstwa
rolnego i postawionego celu jest opracowanie jednolitych i wspdlnych
na poziomie kraju rozwigzan informacyjno-promocyjnych, z ktérych po-
winni korzysta¢ wszyscy zainteresowani rolnicy. Popularyzowanie zyw-
nosci wyprodukowanej ,,u rolnika” wsrod konsumentdow i wzrost ich Swia-
domosci, rowniez odnosi sie do wspierania skracania taricucha dostaw.
Swiadomy konsument bedzie chetniej siegat do producenta niz kupowat
produkty od posrednikdw.

Celami szczegdtowymi byta mozliwosé zapoznania uczestnikow re-
alizowanej operacji ze:

* Sposobami promowania wspodtpracy w ramach dystrybucji zyw-
nosci wyprodukowanej w gospodarstwie w krétkich tancuchach
zywnosci na linii producent - konsument. Umozliwienie przedsta-
wienia korzysci ptyngcych z rejestracji wytworzonych produktéow
w ramach istniejgcych systemow jakosci zywnosci na przyktadzie
»Szlaku oscypkowego”(oscypek, bryndza podhalanska, redykotka).

* Wspieraniem rozwoju przedsiebiorczosci na obszarach wiejskich
przez podnoszenie poziomu wiedzy i umiejetnosci w obszarze ma-
tego przetwodrstwa lokalnego i form dystrybucji zywnosci.

* Upowszechnianiem wiedzy i wymiang wiedzy o rezultatach operacji
na obszarze 4 wojewddztw tj. lubelskiego, mazowieckiego, tédzkie-
go i kujawsko-pomorskiego w zakresie optymalizacji wykorzystania
przez mieszkancéw obszarow wiejskich zasobdw srodowiska natu-
ralnego, planowania rozwoju lokalnego z uwzglednieniem potencja-
tu ekonomicznego, spotecznego i sSrodowiskowego, ktdre stanowig
baze powstawania szlakéw kulinarnych w Polsce.

Zrealizowana operacja pn.: ,,Regionalne serowanie - promocja pro-
duktéw i integracja sektora przetwdrstwa mleka” wskazata polskim rol-
nikom i doradcag, w jaki sposdb mozna kreowac wizerunek obszardow wiej-
skich, aby stanowit on miejsce do rozwoju lokalnego sektora zywnosci,
poprzez wykorzystanie srodowiska naturalnego i tradycji regionalnych
do zwiekszenia dochoddéw gospodarstw rolnych i ich dywersyfikaciji, jako
ze moze on przynie$ wiele korzysci gospodarczych, srodowiskowych
i spotecznych. Che¢ rozwoju dziatalnosci w zakresie przetwodrstwa pro-
duktow rolno-spozywczych i stale zmieniajgce sie przepisy prawa w tym

zakresie przyczyniajg sie do poszukiwania nowych rozwiazan i przykita-
déw majacych ulepszy¢ funkcjonowanie sprzedazy z polskich gospo-
darstw rolnych. Zagadnienia sprzedazy bezposredniej i rolniczego han-
dlu detalicznego stanowia aktualny przedmiot zainteresowania polskich
rolnikow, instytucji branzowych i konsumentow.

Wydanie niniejszej broszury umozliwi zwiekszony zasieg odbiorcow
wsrod ktorych zostanie rozpowszechniona wiedza z zakresu wspierania
rozwoju przedsiebiorczosci na obszarach wiejskich w zakresie matego
przetworstwa mileka, co bedzie miato wptyw na rozpoczecie prowadze-
nia dziatalnosci przetwoérczej na obszarach wiejskich, z ktérych powin-
ni skorzystaé wtasciciele matych, bedacych na pograniczu rentownosci
gospodarstw rolnych lub bedacych w trakcie przygotowan do zatozenia
takiej dziatalnosci. Zatozone dziatania w sposdb bezposredni realizowad
beda transfer wiedzy w przetwaérstwie rolnym zwigzany z hodowlg zwie-
rzat na obszarach wiejskich, czyli innowacyjnym i dos$¢ mtodym w Pol-
sce sektorem produkcji rolnej, jakim jest farmerskie przetwdrstwo mleka.
Wizytowanie gospodarstw farmerskich na Podhalu umozliwito wymia-
ne wiedzy pomiedzy podmiotami uczestniczgcymi w rozwoju obszaréw
wiejskich (rolnicy - producenci - doradcy) i rozpowszechnianie rezulta-
téw dziatan na rzecz tego rozwoju w Polsce niz te uczestniczgce w ope-
racji. Przyczyni sie to do opracowania pewnych rozwigzan, ktére pozwola
0siggnac postawiony sobie w ramach operacji cel.
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Grupa uczestnikéw c;berécji pn.: ,Regio
sektora przetworstwa mleka”
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Dwudniowe warsztaty serowarskie i przeszkolenie oséb zwigzanych
Z branzg serowarska oraz osdb zainteresowanych podjeciem zatrudnie-
nia lub wtasna dziatalnoscig w branzy serowarskiej, byty najbardziej ade-
kwatng forma przekazania wiedzy praktycznej. W Polsce z roku na rok
systematycznie wzrasta zainteresowanie zywnoscig naturalng, zwtasz-
cza produkowang w gospodarstwach rolnych na bazie lokalnych produk-
téw i surowcow, tak roslinnych, jak i zwierzecych. Nalezg do nich rowniez
gospodarstwa oraz mini przedsiebiorstwa zajmujgce sie farmerskim lub
rzemieslniczym przetwor-
stwem mleka. W tej sytu-
acji bardzo istotne staje
sie, aby wytworcy z sek-
tora przetwoérstwa farmer-
skiego (mleko jest produ-
kowane w gospodarstwie
rolnym) i rzemieslniczego
(mleko jest pozyskiwane
od lokalnych producen-
téw) spetniali obowigzu-
jace standardy jakosciowe
i sanitarne gwarantujace,
ze ich produkty bedg bez-
pieczne dla zdrowia i zycia
konsumentdow. Mata skala
produkcji, proste wyposa-
zenie i nieliczny personel
powodujg, ze w przetwor-
stwie tym nie wystepuje
wiele zagrozen, z ktory-
mi na co dzien zmaga sie
mleczarstwo przemystowe,
a zapewnienie bezpieczen-
stwa zdrowotnego takiej
produkcji, mozna osiggnac
za pomocg prostych i nie-
skomplikowanych s$rodkow
kontroli, zrozumiatych dla
matych przetwodrcow i be-
dacych w zasiegu ich moz-
liwosci.
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Sztuka serowarska jest legendarnym rzemiostem, ktore towarzyszy ludz-
kosci od jej zarania. Jest tez czescig kultury kulinarnej i cywilizacyjnej.
Serowarstwo moze byc¢ pozytecznym zajeciem hobbystycznym, moze
tez by¢ kreatywnym sposobem na zycie. Zawdd serowara zawsze byt
bardzo ceniony. Nic dziwnego, ser jest produktem szczegdlnym, znanym
od wielu tysiecy lat, majgcym swoje legendy i tajemnice. W godrach baca
wytwarzajacy sery cieszyt sie olbrzymim autorytetem, nie tylko, ze trud-
nit sie wytwarzaniem i sprzedazg serdw, ale znat sie rowniez na pogo-
dzie, leczeniu i na sprawach zyciowych. Wszyscy przychodzili do niego
po rade. Ser bedzie zawsze zywnoscig szczegdlng, wyszukang i eksklu-
zywnga. Dlatego tak warto sie zajgé jego wytwarzaniem, bo na dobre
tradycyjne jedzenie moda nigdy nie przeminie. Ped zycia codziennego
sprawit, ze zywnosc¢ najczesciej kupujemy w pobliskich sklepach. Wybie-
ramy artykuty z pétek szybko, niemal automatycznie, tylko czasem czyta-
jgc ich sktad na etykiecie czy zwracajgc uwage na producenta. Szukamy
produktdw tanich i prostych w przygotowaniu. Nie inaczej jest z serami,
cho¢ w tym przypadku coraz czesciej, ku naszej radosci, pojawiajg sie
w sklepach produkty regionalne i tradycyjne. Sery da sie bowiem zrobic¢
domowym sposobem. Smak i zapach wtasnorecznie przygotowanych
przysmakow jest wyjatkowy. Wytwarzane bez chemii, wedtug starych
przepisdw i z zachowaniem subregionalnej specyfiki. Nie jest to tatwe,
ale z catg pewnoscia przyjemne i bardzo satysfakcjonujgce. Kazdy z nas
moze stac sie takim przedsiebiorcg, mozemy nauczyd¢ sie sprzedawacd
ser, dba¢ o jego stawe i reklame. Mamy utatwione zadanie, takich do-
brych i recznie robionych seréw nie ma zbyt wiele na rynku.

Ricotta

Ser z olejem i przyprawami
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PIERWSZY DZIEN WARSZTATOW:
wizyta w Zaktadzie Mleczarskim FigAnd sp z o.0.

FigAnd, to firma rodzin-
na. Dzisiaj, po 30 latach funk-
cjonowania w branzy mle-
czarskiej, jest liderem rynku
radomskiego, zatrudniajgcym
ponad 150 o0sdb, skupujg-
cym ponad 120.000l mleka
dziennie i specjalizujaca sie
w produkcji marek wtasnych,
prawie wszystkich obecnych
na rynku sieci handlowych

w Polsce. Oprocz spetniania podstawowych wymagan panstwowych
urzeddw kontroli, FigAnd, posiada najwyzej certyfikowane miedzyna-
rodowe systemy bezpieczenstwa zywnosci BRC i IFS. Ich zasadniczym
zatozeniem jest umozliwienie oceny systemdw bezpieczerstwa i jakosci
zywnosci u wszystkich dostawcoéw w ujednolicony sposoéb.

14
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Zaktad mleczarski FigAnd jest producentem wyrobdéw catkowicie
wyprodukowanych z polskiego mleka. Specjalizuje sie w swiezych pro-
duktach mleczarskich o krétkich terminach przydatnosci.

Wytwarza takze produkty dla HoReCa, gastronomii i branzy cukier-
niczo-piekarniczej. Ich produkty dostepne sg na terenie: Anglii, Czech,
Stowacji i Niemiec. Staty postep techniczny i technologiczny w zaktadzie
mleczarskim FigAnd nie tylko zwieksza wydajnos¢ produkcji, wptywa
rowniez na wzrost higieny produkcji, gdyz wytwarzanie wyrobdéw mle-
czarskich odbywa sie w petni zautomatyzowanych, hermetycznych li-
niach technologicznych sterowanych komputerowo. Uczestnicy operacji
degustowali sery i jogurty, ktdére sg wizytédwka firmy oraz zapoznali sie
z wymogami weterynaryjnymi, jakie trzeba spetni¢ przy zaktadaniu dzia-
talnosci z przetworstwie mleka, ktére zostaty omodwione przez trzech
treneréw: kierownika zaktadu, kierownika laboratorium i petnomocnika
zarzadu spoiki, prokurenta.

16

DRUGI DZIEN WARSZTATOW:

warzenie serdow, ktére poprowadzit Pan Krzysztof Jaworski - Serowar
Zutawski.

Podczas warsztatéw uczestnicy operacji wytwarzali szes$¢ rodzajow
sera, oraz mieli mozliwos¢ zapoznania sie z mikrobiologig mleczarska,
oferujgca rézne kultury startowe, ktérych zadaniem jest przeprowadze-
nie szybkiej fermentacji mleka, bez lub z jednoczesnym wytworzeniem
atrakcyjnego aromatu i profilu smakowego a mianowicie: bakterii prostej
fermentacji mlekowej, bakterii propionowej fermentacji, bakterii rozktadu
oraz drozdzy i plesni w mleku. Jeszcze kilka lat temu serowarzy skupiali
sie na cechach sera zaraz po jego produkcji. Dzis standardem staje sie
kontrola jakosci az do samego konca okresu przydatnosci - czesto to
witasnie wtedy pojawia sie problem gorzknienia wynikajacy miedzy inny-
mi z rozwoju niepozadanej mikroflory.

Mozliwosc¢ uczestniczenia w warsztatach dla rzemiesiniczych produ-
centdw sera metoda tradycyjng i wizytowanie linii technologicznej du-
zego zaktadu mleczarskiego pozwolito zwrdci¢ uwage uczestnikom na
bardzo wazny fakt, iz serowar tradycyjny dysponuje bardzo istotng prze-
wagg nad wielkotowarowa produkcjg sera. Otéz zna on swodj surowiec
- mleko, w sposdb odpowiedni je traktuje przy pozyskaniu, transporcie
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i chtodzeniu. Mleko udojowe nie ma tak dtugiego tancucha chtodnicze-
go i o wiele krotszg, tak zwang ,,droge mleczng”. Dzieki temu, mleko nie
jest ,wymeczone” mechanicznie transportem, zachowuje $wiezos¢ i ma
pierwotny sktad mikroflory bakteryjnej kwaszgcej, bez obcych szczepow
zimnolubnych (te szczepy sg zmorag serowarow w mleczarstwie, gdzie
mleko trzeba dtugo chtodzi¢ i transportowad na duze odlegtosci.) Dzieki
tak wielu sprzyjajagcym okolicznosciom, serowar tradycyjny juz na samym
poczatku wytwarzania ma przewage nad duzg mleczarnig, ktéra ponadto
ma duze koszty i wiele utrudnien. Produkt serowara tradycyjnego bedzie
ceniony przez konsumentow, jako zdrowszy i smaczniejszy. W zwigzku
z tym, tradycyjny ser uzyska duzo wyzszg cene, co przy niskich kosztach,
przyczyni sie do dobrej optacalnosci wytwarzania rzemieslniczego

19



20

Pothicny handel detabicrny
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Poczawszy od 2017 roku polscy rolnicy, ktérzy prowadza rodzinne
gospodarstwa rolne, majg prawo samodzielnie (czyli, poza kilkoma wy-
jatkami, bez posrednikdw) produkowad i sprzedawac jako detalisci taka
zywnos¢, ktdra pochodzi w catosci lub wiekszosci z wtasnego gospodar-
stwa. Tego typu dziatalnos$¢ okreslana jest jako rolniczy handel detalicz-
ny (RHD).

Lista mozliwej do produkcji i sprzedazy zywnosci w ramach RHD jest
dtuga, m. in.: produkcja roslinna, odzwierzeca, mieszana, oleje, pieczy-
wo, przetwory. Przyktadowo rolnik moze produkowac i sprzedawac jako
detalista przetwory mleczne (np. Smietana, mleko, sery), owocowe (np.
dzemy, soki), potrawy (np. pierogi, kopytka, placki), chleb, jaja, midd,
przyprawy i herbatki ziotowe.

LIMITOWANA SPRZEDAZ
ZYWNOSCI

Maksymalne ilo$ci zywnosci, ktora rocznie bedzie mégt
zbywaé podmiot prowadzacy ,rolniczy handel detaliczny”
okresla :

Rozporzadzenie MRiRW z 16 grudnia 2016r.
w sprawie maksymalnej ilosci zywnosci
zbywanej w ramach rolniczego handlu
detalicznego oraz zakresu i sposobu jej
dokumentowania (Dz. U. poz.2159).

21



Nie trzeba do prowadzenia RHD zaktadac firmy, optaca¢ VAT czy ZUS!
LIMITOWANA SPRZEDAZ Nalezy jednak dokonac rejestracji takiej dziatalnosci:

REJESTRACJA

ZYWNOSCI

Kazdy podmiot, rolnik produkujacy i wprowadzajacy
zywnosé pochodzenia zwierzecego lub roslinnego do
obrotu w ramach RHD podlega obowigzkowej rejestracji

f MAKSYMALNEJ ILOSC SUROWCOW POCHODZENIA p
I NIEZWIERZECEGO (jest ich 124 rodzaje), Paﬁstwowa Inspekcja Sanitarna
. nadzoér nad wiasciwa jakoscia zdrowotna
POCHODZENIA NIEZWIERZECEGO INNEJ NIZ SUROWCE bezni Astw H o (e e T .
ZALACZNIKNE | o0 n7 ZYWNOSCI ZAWIERAJACEJ JEDNOCZESNIE SRODKI \ (T S G [ D L e
2 SPOZYWCZE POCHODZENIA NIEZWIERZECEGO I Ve
PRODUKTY POCHODZENIA ZWIERZECEGO (16 rodzajéw), Par'lstwowa Inspekcja weterynaryjna
g L. ) nadzor nad wiasciwg jakoscia zdrowotng (bezpieczenstwem)
ZAtACZNIKNr | MAKSYMALNEJ ILOSC SUROWCOW POCHODZENIA produktéw pochodzenia zwierzecego i Zywnosci zawierajacej S (! *..
I 3 ZWIERZECEGO (7 rodzajéw), jednoczesnie srodki spozywcze pochodzenia niezwierzecego i ~ )
\produkty pochodzenia zwierzecego (Zywnosci ztozonej); J 2 :'
ZALACZNIKNr | MAKSYMALNEJ ILOSC PRODUKTOW POCHODZENIA = f <
4 ZWIERZECEGO INNYCH NIZ SUROWCE (8 rodzajow) /GIJHARS Inspekcja Jakoéci Handlowej N
Py O iy
Artykutéw Rolno-Spozywczych @
(korzysta z rejestréw PIW i PIS) nadzér nad jakoscia handlowa
\zywnosci v ITHARS

Odbiorcami rolniczego handlu detalicznego moga by¢:

« finalni konsumenci
« sklepy, restauracje, stotdwki dziatajgce na terenie catego kraju.

WYMAGANIA

u powiatowego inspektora sanitarnego

REJESTRACJA

Podmiot dziatajacy na rynku spozywczym jest obowigzany ztozy¢ wniosek o
wpis do rejestru zakladéw (...) podlegajacych urzedowi kontroli organow

Zbywanie nie moze by¢ dokonywane z udziatem posrednika, Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, do wiasciwego miejscowo Inspektora
z wyjatkiem zbywania takiej zywnosci podczas wystaw, festynow, Sanitarneg g peka Jr g ] P
targow lub kiermaszy, organizowanych w celu promocji zywnosci, w terminie 14 dni przed dniem
iezeli poérednik zbywa konsumentom finalnvm Zywnos¢: rozpoczecia planowanej dziatalnosci, w formie pisemnej, wedtug wzoréw

okreslonych na podstawie art.67 ust. 3 pkt 2 i 3 w/w ustawy.

Osoby planujace rozpoczac dziatalnos¢ w zakresie

dostaw

produkcji

wyprodukowana  przez  inny Pie';,v",’thn?jych bezposrednich
i uprawa Jow roin)
podmiot prowadzacy RHD na na inmy iz prywatny m ;:Inydl, w Z;:"

uzytek suszonej

obszarze powiatu, w ktérym
posrednik ten prowadzi produkcje
zywnosci w ramach RHD, lub na
obszarze powiatu sasiadujacego z
tym powiatem

Dokonanie rejestracji i uzyskanie stosownego zaswiadczenia jest
bezptatne.

22 23



REJESTRACJA

[Paﬁstwowa Inspekcja Sanitarna ]

Prod ¢ pry
Pr pr

rolmiczy handel | s | Pt s i 1 ped g
detaliczny b L ’

. . Whiosek sktada si¢ do $ js ze
Whiosek o wpis do mmmm) | na siedzibe zakiadu g i g
rejestru go (jezeli pi ja p jest w kilku
na terenie woj zlozyé nalezy
odrebne wnioski).
Zaswiadczenie PPIS o 1 K y wydaje

F F y Insg
wpisie do rejestru uéwladcz;nla o wpisie do rejestru wg. zatacznika nr 6

do a ( na miejscu jest
lecz niekonieczna).
4 : o rom—
Ujecie zakiadu przez —) a) dokonuje oceny ryzyka zagrozenia bezpieczenstwa
PPIS w rocznych wytwarzanych produktéw,
planach kontroli b) ujmuje podmiot w rocznych planach kontroli i

pobierania prébek.

u powiatowego lekarza weterynarii, jezeli w planach jest sprzedaz

produktdw pochodzenia zwierzecego lub produktéw zawierajgcych

sktadniki odzwierzece (tzw. zywnosé mieszang).

REJESTRACJA

Podmiot dzialajacy na rynku spozywczym jest obowigzany ztozyc
wniosek o wpis do rejestru zakiadéow (...) podlegajacych urzedowi
kontroli organéw Panstwowej Inspekcji Weterynaryjnej, do wtasciwego
miejscowo Powiatowego Lekarza Weterynarii
w terminie 30 dni przed dniem
rozpoczecia planowanej dziatalnosci, w formie pisemnej

Osoby planujace rozpocza¢ dziatalnos¢ w zakresie
/ T

zywnosci zawierajacej
jednoczesnie srodki
spozywcze pochodzenia
niezwierzecego i produkty
pochodzenia zwierzecego
tj. zywnosci ztozonej
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REJESTRACJA

Informacje, ktore powinien zawiera¢ wniosek oraz
ewentualne dodatkowe dokumenty, ktére nalezy
dotaczyé¢ do wniosku okresla art. 21 ustawy z dnia
16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia
zwierzecego, m.in.:

© imig, nazwisko/nazwa i adres wnioskodawcy
enumer identyfikacyjny w ewidencji gospodarstw
rolnych, o ile wnioskodawca taki nr posiada,
eokreslenie rodzaju i zakresu dziatalnosci,
eokreslenie lokalizacji zaktadu

Whiosek o wpis zaktadu
prowadzacego rolniczy
handel detaliczny do
rejestru PLW nalezy

zlozy¢ pisemnie w )
terminie na 30 dni przed

dniem rozpoczecia
planowanej dziatalnosci

b 4

PLW wydaje decyzje nie jest wymagane sporzadzanie
administracyjna o projektu technologicznego ani kontrola
wpisie zaktadu do na miejscu przed rejestracja zaktadu

rejestru i nadaje
weterynaryjny numer ktad moz z Ziataln w
identyfikacyjny Zakiad moze rozpoczaé dziatalnosé

zakresie rolniczego handlu
detalicznego po uzyskaniu decyzji
administracyjnej o wpisie do rejestru
\J PLW i nadaniu zaktadowi WNI

takiemu zaktadowi

Wzory wnioskéw do rejestracji mozna znalez¢ w powiatowych
inspektoratach.
Gdzie sprzedajemy w RHD

—

wysytkowo, w tym
przez Internet

na targowiskach, jarmarkach, il
kiermaszach =

¥ y '
w pasiekach

przy drodze dostawy do domu

konsumenta

(zap
zarzadcy drogi)

-z obiektéw lub urzadzen ruchomych
lub tymczasowych (w tym
specjalistycznych $rodkéw
transportu)
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art. 44 a, ust. 2 Zbywanie zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego:

1. do zaktadéw prowadzacych handel detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta
finalnego:
* odbywa sie wytacznie na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej,
* ztym, ze w przypadku zywnosci bedacej produktem pochodzenia zwierzecego
oraz zywnosci zawierajacej jednoczesnie srodki spozywcze pochodzenia
niezwierzecego i produkty pochodzenia zwierzecego —
wytacznie na obszarze wojewddztwa, w ktérym ma miejsce prowadzenie produkgcji tej zywnosci
w_ramach rolniczego handlu detalicznego lub na obszarach powiatéw lub miast stanowigcych

siedzibe wojewody lub sejmiku wojewddztwa, sasiadujacych z tym wojewddztwem,

WYMAGANIA DLA SPRZEDAWANYCH PRZEZ ROLNIKA PRODUKTOW

Oczywistym jest, ze zardwno produkcja jak i sprzedaz zywnosci nie moze
stanowi¢ zagrozenia dla zdrowia publicznego. Nalezy wiec stosowac sie
do wymogoéw prawa zywnosciowego i higieny srodkdw spozywczych.
Warto jednak podkresli¢, ze organy nadzorujace rolnikdw (inspekcja we-
terynaryjna, sanitarna oraz jakosci handlowej artykutéw rolno-spozyw-
czych) elastycznie podchodza do okreslonych w przepisach wymagan
higienicznych. Wszystko zalezy od wielkosci produkciji i jej specyfiki. Przy
produkcji prowadzonej w domu zastosowanie majg uproszczone wyma-
gania higieniczne. Chodzi po prostu o osiggniecie celu jakim jest bezpie-
czenstwo zywnosci.
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Zywnosci przetworzonej

W przypadku gdy:

produkcja prowadzona jest przy
wykorzystaniu pomieszczen uzywanych
gtéwnie jako prywatne domy mieszkalne (przy
wykorzystaniu sprzetu i urzadzen
gospodarstwa domowego w kuchni domowej),
obowiazuja wymogi okreslone w zataczniku Il
w rozdziale 11l (uproszczone wymagania
higieniczne) rozporzadzenia nr 852/2004.

INDYWIDUALNE
PODEJSCIE

Kwestie wymagan higienicznych nalezy rozpatrywaé indywidualnie
biorac pod uwage istniejace warunki, majac na uwadze, ze:

nie kazdy rodzaj zywnosci ze wzgledu na ryzyko,
jakie ze sobg niesie, moze by¢ wytwarzany w
wych warunkach domowych,

nie kazde warunki domowe pozwalaja na
worzenie kazdego rodzaju srodkow spozywczych

‘ ¢ ' Pamietaj, ze za produkt, ktéry wytwarzasz i
.o wprowadzasz do obrotu rynkowego ponosisz
'2~ odpowiedzialno$¢ .
27




JAK OZNACZAC PRODUKOWANA ZYWNOSC?

Znakowanie zywnosci

e Prawo weterynaryjne nie reguluje kwestii znakowania
zywnosci wyprodukowanej w ramach dziatalnosci MLO i RHD.

e Wymagania w zakresie znakowania wynikaja z przepisow
o jakosci handlowej artykutow rolno — spozywczych

Zywno$¢é opakowana sprzedawana przez producentéw musi byé
oznakowana zgodnie z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i
Rady (UE) Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywno$ci.

e Wymagania okreslone rozporzadzeniem obowigzuja wprost w
stosunku do wszystkich grup producentéow dostarczajacych wyroby
konsumentom i nie przewiduje sie w tym zakresie wylaczen dla
dziatalnosci w matej skali.

RHD - Alternatywny jest tylko obowigzek

znakowania wartosciaq odzywczj.

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegélnych rodzajéw srodkoéw spozywcezych DZ. U.poz.29 z 2015r.)

Ewidencja sprzedazy

art. 20 ust 1c, pkt 4 prowadzona jest ewidencja sprzedazy na
potrzeby rozliczenia podatkowego.

Ewidencja sprzedazy przetworzonych produktow roslinnych
i zwierzecych prowadzona jest za kazdy rok podatkowy.

[Ewidencja musi zawiera¢, co najmniej: }

N

przychod
narastajaco
od poczatku
roku

ilos¢ i rodzaj
przetworzonych
produktow.

numer
kolejnego
wpisu

date
uzyskania
przychodu

Dzienne przychody ewidencjonowane sa w dniu sprzedazy. Ewidencja
musi by¢ dostepna w miejscu sprzedazy przetworzonych produktow
roslinnych i zwierzecych

Ewidencja obejmuje przychody ze sprzedazy produktéw przetworzonych dla klienta

koricowego i dostaw do placéwek handlu detalicznego

Oznakowanie miejsca sprzedazy zywnosci
Art. 44a. ust.2

W miejscu zbywania zywnosci konsumentowi finalnemu przez
podmiot prowadzacy rolniczy handel detaliczny, w tym przez
posrednika umieszcza sie w sposob czytelny i widoczny dla
konsumenta:

p— | —
o M) Lipo,, ~ et

T S0 L
AT

1. napis: ,rolniczy handel detaliczny”

2. wskazywac dane obejmujace:

< imie i nazwisko albo nazwe i siedzibe
podmiotu prowadzacego rolniczy handel
detaliczny,

« adres miejsca prowadzenia produkcji
zbywanej zywnosci,

< weterynaryjny numer identyfikacyjny
podmiotu prowadzacego rolniczy handel fletnicry Nandel
detaliczny — w przypadku zywnosci e S
pochodzenia zwierzecego i Zzywnosci J - Jobtoniowy Sad

fats iy § 1V b

ztozonej. e :

Warunki prowadzenia sprzedazy

Ustawa z 15 grudnia 2021r. doprecyzowuje pochodzenie sktadnikow
wykorzystywanych do produkcji zywnosci w ramach RHD
wprowadza zmiane w art. 3 ust. 3 pkt 29b):

( ,,zywnos$¢ jednoskladnikowa powinna w calo$ci pochodzi¢ z wlasnej
uprawy, hodowli lub chowu danego podmiotu dzialajacego na rynku
spozywezym a zywno$¢ zawierajaca wiecej niz jeden skladnik
powinna zawiera¢ co najmniej jeden skladnik pochodzacy w calosci z
wlasnej uprawy, hodowli lub chowu”.

Kwestie dowoddw reguluja przepisy ustawy.

Ordynacja podatkowa, zgodnie z ktorymi
m.in. jako dowdd nalezy dopusci¢ wszystko,
co moze przyczyni¢ sie do wyjasnienia
sprawy, a nie jest sprzeczne z prawem.

Idel kowalnoéé
- Ewidencja ilosci surowca z wtasnych upraw

roduktow zakupionych,

oraz ewidencja

wykorzystanych w produkcji danej partii
- produktu koricowego.
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' Zwolnienie z podatku dochodowego

Zwolnienia przedmiotowe
art. 21 w ust. 1 pkt 71a ustawy 2z dnia 26 lipca 1991 r. o podatku
dochodowym od oséb fizycznych (Dz. U. z 2021 r. poz. 1128, 1163
i 1243) w art. 21 w ust. 1 w pkt 71a liczbe ,40 000” zastepuje sie
liczba ,100 000”.otrzymuje brzmienie:

»71a) przychody, o ktérych mowa w art. 20 ust. 1c, tj. ze sprzedazy
przetworzonych w sposoéb inny niz przemystowy produktéow
roslinnych i zwierzecych, z wyjatkiem przetworzonych produktéw
roslinnych i zwierzecych uzyskanych w ramach prowadzonych
dziatéw specjalnych produkcji rolnej oraz produktow
opodatkowanych podatkiem akcyzowym na podstawie odrebnych
przepisow do kwoty 100 000 z} rocznie

@ ey

WL AT WY.L

Przepis zwigkszajacy kwote przychodéw zwolniong z podatku dochodowego ze
sprzedazy przetworzonych w sposéb inny niz przemystowy produktéw roslinnych i
zwierzecych bedzie mieé ie z mocq wsteczng, tj. od dnia 1 stycznia 2022 r.

Art. 21 ust. 15a
Uzyskany w roku podatkowym przychod powyzej limitow, o ktérych mowa w ust.

1 pkt 71a, podatnik moze opodatkowaé ryczattem od przychodéw
ewidencjonowanych na zasadach okreslonych w ustawie o zryczattowanym
podatku dochodowym.
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Miejsca zwigzane z produkcjg oscypkow, przez ktdre prowadzi Szlak
Oscypkowy, ukazujg najcenniejsze bogactwo karpackiego dziedzictwa
kultury i przyrody. To wtasnie na Szlaku Oscypkowym, kazdy Mitosnik
Karpat ma szanse poznac¢ prawdziwe i oryginalne smaki gor, wypié¢ zen-
tyce i postuchaé¢ gawedy od samego bacy. Dzieki drugiej formie operacji
jakim byt wyjazd studyjny ,,Szlakiem Oscypkowym?” uczestnicy wyjaz-
du, ktérymi byto 37 rolnikéw i doradcédw rolnych z terenu wojewddztwa
mazowieckiego, todzkiego, lubelskiego i kujawsko-pomorskiego mieli
okazje samodzielnie wykona¢ Oscypka, ktory jest krélem polskich se-
row rozpoznawalnym na catym swiecie produktem regionalnym, ktérego
pochodzenie, ksztatt, zapach, kolor i smak sg wyrazem Karpackiego re-
gionu, a poza granicami kraju - samej polskosci. Zapoznali sie z funkcjo-
nujgcymi na Podhalu organizacjami producentdw - przetwdrcéw mleka
i uczestniczyli w spotkaniu z przedstawicielami Stowarzyszenia ,Szlak
Oscypkowy” organizacji zajmujgcej sie promocjg produktdw regional-
nych.

Prezes Stowarzyszenia - Towarzystwo Produktu Gérskiego, Pan An-
drzej Gasienica Makowski zapoznat uczestnikdw projektu z historig wy-
robu tradycyjnych serow i wyrobow z mleka owczego na Podhalu.
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OSCYPEK

Twardy, wedzony ser, ktéory przygotowywany jest z mleka owczego.
Posiada wrzecionowaty ksztatt i zdobiony jest typowymi goéralskim wzo-
rami, odciskanymi na rozszczepialnej foremce drewnianej, czyli tak zwa-
nej ,,oscypiorce”. Nazwa sera pochodzi od scypania, czyli rozszczepiania
foremek. W godralskiej gwarze ,uoz-scypek”, czy tez ,,uoscypek” ttumaczy
sie jako rozszczepek. Wyrabiajg go tradycyjnie bacowie na hali. Owce doi
sie do specjalnego drewnianego skopka, czyli ,gielety”. Nastepnie przez
Iniane ptétno zlewa sie mleko do drewnianej ,,puciery”, specjalnej kadzi.
W dalszej kolejnosci dodaje sie ,klag”, czyli wysuszong, sproszkowana
podpuszczke. Z mleka powstaje woéwczas masa serowa, ktdérg sie odci-
ska i formuje. W trakcie odciskania ser macza sie w goracej wodzie. Gdy
ser jest juz uformowany moczy sie go w solance, tak zwanym ,rosole”.
Gdy sery sg juz wymoczone lezakujg w bacdwce na gornej pdtce i sg we-
dzone. Oscypek wpisany jest na Liste Produktéw Tradycyjnych a takze
chroni go Prawo Unijne. W 2007 roku uzyskat status Chronionej Nazwy
Pochodzenia. Oscypek praktycznie jest towarem luksusowym i wyrabia
sie go stosunkowo mato, kupi¢ go jest nietatwo.
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BUNDZ, ZWANY TEZ BUNC

Pierwsza faza procesu produkcji tych serdéw jest analogiczna do pro-
dukcji oscypkdw. Zlewane do ,puciery” mleko owcze ,klaguje” sie, czyli
nastepuje sciecie biatka zawartego w mleku. Nastepnie przez kilka minut
w temperaturze okoto 70 °C parzy sie. Na koniec ser ten odcedza sie
na ptétnie i powstajg w wyniku tego duze bryty. Ser bundz jest tagodny
w smaku. Od 10 pazdziernika 2005 roku bundz wpisano na liste produk-
téw tradycyjnych.
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BRYNDZA PODHALANSKA

Bryndze wytwarza sie od maja do wrzesnia na bazie bundzu, czyli
sSwiezego sera, zmielonego, przeschnietego, posolonego i nieowedzone-
go. Bundz odstawiany jest na kilka tygodni do cieptego pomieszczenia,
by kruszacy sie wyrobi¢ jak ciasto, zeby stat sie gtadki (dodajgc soli).
Nastepnie bryndze ubija sie w drewnianych dziezach lub beczkach, przy-
krywa drewnianym wiekiem i przyciska kamieniem.

To tradycyjny sposdb na otrzymanie bryndzy. Nazwa sera bryndza
pochodzi z jezyka wotoskiego i oznaczata w tym jezyku po prostu ser.
Bryndza podhalanska byta pierwszym polskim produktem, ktéry zostat
wpisany do unijnego rejestru jako Chroniona Nazwa Pochodzenia, a na-
stapito to w dniu 12 czerwca 2007 r. Produkcja odbywa sie na $cisle okre-
Slonym obszarze zwanym Podhalem, w powiecie nowotarskim, tatrzan-
skim oraz szesciu gminach z powiatu zywieckiego: Miléwka, Wegierska
Gorka, Rajcza, Ujsoty, Jelesnia i Koszarawa. Tylko producenci wpisani na
liste sg uprawnieni do jej wytwarzania.
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ZENTYCA

Takze zetyca, gwarowo zyntyca, zintyca, lub zimbora jest serwatka
z owczego mleka powstajagca przy produkcji oscypkdw i bundzu. Moze
miec barwe biatg lub kremowa, swieza jest stodka, po liku dniach mozna
ja pi¢ na kwasno. 28 wrzesnia 2005 roku zostata wpisana na liste polskich
produktéw tradycyjnych przez Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Wiekszos¢ z tych produktow jest ekologiczna, czestokroé pozbawio-
na konserwantow co nadaje im charakter produktu zdrowego i godne-
go zaufania. Stworzony system, jakim jest ,Szlak Oscypkowy”, ma edu-
kowad, trafia¢ w wyszukane gusta konsumenta i by¢ dostepny w takich
miejscach jak: hotele, osrodki rekreacyjne, lotniska, mate punkty sprze-
dazy zywnosci ekologicznej. System ma byc¢ przyjazny dla funkcjonu-
jacych juz na terenie Polski klubow zakupowych i Smiato moze by¢ ele-
mentem funkcjonowania w kilku tego typu systemach dystrybucyjnych.
Lecz Podhale to znacznie wiecej tradycyjnych smakow. To takze sery
gazdowskie, czyli pucok albo gotka, sery z mleka owczego wytwarzane
na wzor tych z mleka krowiego.
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SPOTKANIE Z KOLEM GOSPODYN WIEJSKICH
W KOSCIELISKU

To spotkanie z niesamowitymi paniami z talentem i temperamentem.
Wszystkie Gospodynie tagczy che¢ do pracy na rzecz swojej gminy, zapat
i energia oraz potrzeba zdobywania nowych umiejetnosci. Dziatalnosé
tego wyjatkowego KGW nastawiona jest przede wszystkim na aktywiza-
cje i promowanie kobiet z Gminy Koscielisko i Zakopane, a takze na pra-
ce na rzecz integracji pokolen oraz propagowanie i pielegnacje tradycji
regionalnych. Panie zorganizowaty dotad przerdézne kursy, m.in. jezyka
angielskiego, kurs komputerowy, zielarstwa, haftu tradycyjnego, malo-
wania na tkaninach czy szkle, carvingu oraz kurs przyprawiania strzep-
kéw (ozdabianie chust). Uczestnicy projektu mogli posmakowac produk-
ty bedace probka mozliwosci kulinarnych. Spotkanie zakonczyto sie mini
wystepem KGW, podczas ktérego wystuchaliSmy regionalnych piosenek
i piesni gdralskich.
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MUZEUM OSCYPKA W ZAKOPANEM

To miejsce, w ktérym trzeba by¢ i my

tam bylismy. Uczestniczylismy w poka-

zie prowadzonym przez prawdziwego

bace, ktory swoje duze doswiadczenie

zawodowe tgczy z wielkim humorem,

co w efekcie daje pokaz prowadzony

w prawdziwej goéralskiej gwarze plus

Swietng zabawe. Poza przekazywa-

niem wiedzy o samym oscypku, baca

opowiada o tradycjach, kulturze i co-
dziennym zyciu gédrali. W koncu jasno
i prosto ttumaczy jak odrézni¢ prawdzi-
wego, chronionego prawem oscypka od
gotkéw sprzedawanych na straganach.
Tu na naszych oczach powstat oscypek
- najpopularniejszy z godralskich serow
i tu zobaczylisSmy etapy jego produkcji
zgodnie z tradycyjng recepturg. Dowie-
dzieliSmy sie skad pasterze wzieli sie pod
Tatrami. Uczestnicy projektu brali czynny
udziat w jego wytworzeniu, poznajac jed-
noczesnie tradycyjne sprzety pasterskie.
Wszyscy mieli takze okazje samodzielnie
zrobi¢ swodj wtasny serek.
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MUZEUM TATRZANSKIE - WILLA KOLIBA
W ZAKOPANEM

Uczestnicy projektu mieli przyjemnosé¢ zwiedza¢ Muzeum Stylu Zako-
pianskiego. Jest jedynym w Polsce miejscem, gdzie mozna poznac histo-
rie i dokonania pierwszej teoretycznie opracowanej i praktycznie realizo-
wanej koncepcji polskiego stylu narodowego, opartego na budownictwie
i zdobnictwie godrali podhalanskich. Kolekcja ubioréw ludowych zgroma-
dzona w zbiorach Muzeum Tatrzanskiego stanowi dzis cenny dokument
i przedmiot opracowan dla badaczy, zrédto wzordw i inspiracji dla lu-
dowych krawcoéw i hafciarzy oraz projektantéw mody i filmowcdw. Jej
elementy sg czesto pokazywane na ekspozycjach witasnych Muzeum,
a takze na wystawach w innych placéwkach muzealnych w Polsce i za
granica. Muzeum zostato wybudowane wedtug projektu Stanistawa Wit-
kiewicza a muzealne wnetrza aranzowat Wtadystaw Hasior. Poczatkowo
miata to by¢ goéralska chatupa. Nazwa ,Koleba” oznacza rodzaj szatasu
pasterskiego. Moglismy tam zobaczyé, miedzy innymi, sprzety uzywane
na réznych etapach wytwarzania sera, jak rowniez dowiedzie¢ sig, co to
jest kosor, ferula czy pucenie. MogliSmy obejrzed rézne formy do wytwa-
rzania serow. Klasyczny ksztatt oscypka to dwustronny stozek w srodko-
wej czesci walcowany i pokryty wklestymi lub wypuktymi wzorami, ktére
byty znakiem rozpoznawczym danego bacy odpowiedzialnego za wyrdb
oscypkdw. Forma na oscypki wykonana byta z drzewa jaworowego, we-
wnatrz misternie i bogato rzezbiona w tzw. cyfry o malenkich otworach
stuzacych do odptywu serwatki. Na zewnetrznej stronie formy znajdowa-
ty sie karby w celu zwigzania obydwu czesci formy sznurkiem lub obre-
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czami z leszczyny.Podczas kolejnych dni uczestnicy operacji wizytowali
6 bacoéwek z hodowlg owiec, kdéz i krow.

Podczas kazdej z wizyt studyjnych wtasciciele bacéwek przedstawiali
historie zwigzana z historig powstania bacdéwki, wykonywali sery oraz
zorganizowali degustacje swoich produktéw pokazujgc tym samym, ze
tworzenie szlakdw kulinarnych, ktérych przyktadem jest ,Szlak Oscyp-
kowy”, to niewatpliwie wartos¢ dodana w postaci zwiekszonych docho-
doéw ptyngcych do rolnika, Podczas wizyt w bacdwkach, ich gospoda-
rze, przedstawili korzysci ptyngce z faktu przystgpienia do szlaku, ktére
to pozwolity zwiekszy¢ oferte gospodarstwa nie tylko o przetworstwo
ale i o agroturystyke. Wizytujac wybrane bacowki, bedace najprostsza
forma dziatalnosci przetwdrczej, moglismy zobaczydé jak gérale promuja
swoje produkty tradycyjne, lokalne tradycje i zwyczaje, ktére sg wspar-
ciem dla rozwoju wszelkich form turystyki wiejskiej. ,Szlak oscypkowy”
jest znakomitym przyktadem inicjatywy wpisujacej sie w lokalne stra-
tegie rozwoju spotecznego i ekonomicznego wtasnego regionu. Jedng
z szans podniesienia efektywnosci gospodarowania jest przejecie czesci
dochodu powstajgcego w tancuchu dostaw zywnosci. Baca - wytwadrca
serow, moze zwiekszy¢ swoj udziat w cenie detalicznej poprzez skréce-
nie tego tancucha. Konsument musi czu¢ sie pewnie dokonujac wyboru
kupowanej zywnosci i mieé¢ pewnos$¢ ze produkt, ktdry nabywa takim
wtasnie jest produktem.
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Baca Andrzej Staszel ,,Furtek”

bacuje w Kuznicach i na Kalatéwkach. Obydwie jego bacowki potozo-
ne sg na terenie Tatrzanskiego Parku Narodowego. Wywodzi sie rodu
bacowskiego. Przejat chwalebne tradycje po ojcu i dziadku. Baca mowi:
,Nawet najlepsze przepisy nie pomogg, trzeba duzo praktyki, by stwo-
rzy¢ oscypek o swietnym smaku i zapachu”. Uczestnicy operacji mie-
li mozliwosé zamienié kilka stow z bacga i juhasami na temat sprzedazy
wytworzonych serédw oraz zrobi¢ sobie pamigtkowe zdjecie z kierdlem
owiec.




Wojciech Komperda

to baca petna piersig. Wypasa swoje owce w Czorsztynie w Pieninskim
Parku Narodowym przy szlaku turystycznym na Trzy Korony. Przy stad-
ku liczgcym ponad 800 owiec potrzebuje 4 juhaséw, ale i sam nie ma
lekko. Swoje oscypki promuje na targach miedzynarodowych w Turynie.
Jego serami zajadat sie nawet ksigze Karol. Podczas wizyty moglismy
dowiedzied sie, ze w jego bacdéwce oscypki robione sg wedtug receptu-
ry, ktéra od czterech wiekdw jest taka sama i nie ma potrzeby jej zmie-
niaé, skoro jest doskonata. ,,Prawidtowo zrobiony oscypek - wyjasnia Pan
Wojtek - nie ma prawa sie zepsuc. Moze pokry¢ sie z wierzchu plesnia,
ale te sie zmywa i ser bedzie wcigz dobry. Jesli jednak ples$n pojawi sie
w srodku, to znaczy, ze byt Zle zrobiony albo oszukany”. W bacdéwce nic
sie nie marnuje. Serwatke tez sie wykorzystuje. Gotuje sie jg, az zrobi
sie kozuch, pdzniej sie go roztrzepuje i mozna pié. Tutaj dowiedzielismy
sie, ze oscypki z owczego mleka réznig sie od gotkdw z krowiego. Sg
wrzecionowate, a nie walcowate, i dwa razy drozsze. Tak jak redykotki
czy bryndza podhalanska powstajg z niepasteryzowanego mleka Polskiej
Owecy Goérskiej. | tak jak one majg unijny certyfikat Chroniona Nazwa Po-
chodzenia.
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JANINA RZEPKA

Pierwsza w Polsce kobieta, ktéra zostata baca. Pani Janina zdata nietypo-
wy dla kobiety egzamin i zostata dyplomowanym baca. W czasie proby
goralka pucyta (czyli robita) oscypki, strzygta owce. Do tego wykazata
sie nadzwyczajng wiedza na temat zawodu bacy. Nie uwaza, ze zmienia
tym faktem historie i wyznacza nowe trendy. Dzi$, uwazana jest za eks-
pertke w dziedzinie wytwarzania oscypkdw i strzyzenia owiec. Mimo woli
stata sie wizytdwka regionu. Jednak nie dla stawy i popularnosci poszta
na kurs. Tak naprawde, trafita na szkolenie organizowane przez Mato-
polski Osrodek Doradztwa Rolniczego i Spoétdzielnie Producentéw ,,Gaz-
dowie” w zastepstwie meza. A kurs byt bezptatny. ,,Chtop zaniemogt,
to posztam ja. Trudno byto nie skorzystac z takiej okazji - wyjasnia pani
Janina”. Do obowigzkéw rodzinnych nalezy jeszcze prowadzenie pen-
sjonatu ,,U Joncoka”. Tak tez nazywa sie bacéwka. Nazwa wzieta sie od
przydomka, jaki nosi rod Rzepkdw. Przyjmujg zamowienia na wytwarza-
ne certyfikowane oscypki, redykotke i bryndze podhalanska. Majg wielu
statych odbiorcow. Zdarza sie, ze wysytka trwa od switu do nocy. Mimo
nawatu obowigzkdéw gazdzina znajduje czas na organizacje pokazdéw
i warsztatéw wyrobdw tradycyjnych, regionalnych produktéw. Pani Ja-
nina wraz z mezem tworzy tez pierwsze polskie bacowskie matzenstwo.
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Stanistaw Las

bacuje przy lotnisku nieopodal Nowego Targu. Zajmuje sie owcami juz
25 lat. Baca ma jedno z najwiekszych stad owiec liczacych okoto 1200
sztuk. Oscypki produkuje od ponad 23 lat, ale wcigz nie zna recepty na
najlepszy ser. Baca wyjasnia: ,, Jak sie robi sery, to sie chce zeby kazdy
kolejny byt lepszy. Jak smakuje rodzinie to znaczy, ze trzeba go sprze-
dad turystom”. Przestrzega zwyczajow i obrzeddw od wiekdw zwigza-
nych z pasterstwem. A trzeba pamietaé, ze dotycza one nie tylko same-
go procesu wytwarzania oscypka i innych seréw owczych, ale wypasu
owiec w ogdle. Nie moze sie wiec obejs$é bez tradycyjnego poswiecenia
bacdwki na rozpoczecie sezonu wypasu owiec, tradycyjnego podziatu
zaje¢ pomiedzy bacg, a juhasami jak i zasadg, ze wypas na gdrskich ha-
lach to typowo meskie zajecie. Choc juz oczywiscie nikt nie przestrzega
kategorycznego zakazu, aby progu bacoéwki przez caty sezon pasterski
nie przekroczyta kobieta. Dawniej bowiem przesadni gdrale wierzyli, ze
niechybnie przyniesie to pecha. Na pewno jednak tradycyjne receptury
wytwarzania oscypka sg scisle przestrzegane stad i owcze przysmaki sg
tak dobre jak nigdzie indziej. Dotarcie do bacéwki z racji potozenia jest
tatwe, ale moze zdarzy¢ sie, ze na oscypka trzeba bedzie sie zapisac, bo
schodza na pniu.
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Bacéwka ,,Na Polanie Biaty Potok”

znajduje sie pomiedzy Doling Koscieliskg, a Doling Chochotowskag na Po-
lanie Biaty Potok we Witowie. Tradycje pasterskie siegaja tu juz XVII w.
To miejsce stynie z najlepszych oscypkow i seréw tatrzanskich. Wszyst-
kie sery robione sg z mleka owczego i krowiego, wedtug specjalnej po-
chodzgcej z ojca na syna, kilkusetletniej receptury, a nastepnie wedzone
drzewem niezywicznym, lisciastym - olchg albo bukiem. W tym zabytko-
wym szatasie pasterskim, mogliSmy zobaczyé owce w zagrodzie, ekspo-
zycje tradycyjnych sprzetéw pasterskich oraz wtasnorecznie zrobiliSmy
oscypka! Posmakowalismy wyroboéw, ktére specjalnie dla nas przyniesio-
no ,prosto z wedzarni”.
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Bacéwka ,,Kozie ranczo” Domek Bacy

potozona jest w miejscowosci Banska Nizna. Nazwa Kozie Ranczo wzieta
sie od tego ze posiada hodowle kdéz karpackich. To stara, polska rasa,
liczna jeszcze na przetomie XIX i XX w na terenach gdrskich. Baca An-
drzej Gut wraz z zong wytwarzajg sery z mleka koziego a naszym uczest-
nikom operacji dali mozliwos¢ degustowania swiezych i ekologicznych
wyrobow dostepnych od kwietnia do pazdziernika. W swojej ofercie majg
rowniez sery z mleka krowiego i mieszane. , Kozie ranczo” petni rowniez
role zagrody edukacyjnej.
Moglismy od witascicieli
ustyszecd jak wyglada Sciez-
ka promocyjna ich zagrody
i wykorzystanie do tego
celu portali internetowych.
Ich ,Kozie ranczo” gosci
uczniow ze szkot, przed-
szkolakdw, organizuje
warsztaty z wyrobu serow
a przy tej okazji sprzedaje
swoje produkty, na ktére
WCigz rosnie popyt.
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Od kilku lat obserwujemy coraz wieksze zainteresowanie przetwarza-
niem produktéw wyprodukowanych w gospodarstwach rolnych, szcze-
godlnie w gospodarstwach z hodowlg bydta mlecznego. Rosnie tez liczba
powstajacych koziarni oferujgcych mleko, zawierajgce biatka lepiej tole-
rowane i trawione przez ludzki organizm. Cena, jakg uzyskujg producenci
za mleko, na pewno nie jest dla nich satysfakcjonujgca sprawia, ze sa
zniecheceni. Czesto jest tak, ze przy tak niskiej cenie mysla o zlikwido-
waniu produkcji mlecznej, zwtaszcza gdy stado nie jest liczne i mleka
jest niewiele. Wowczas idealnym wrecz rozwigzaniem jest przetworzenie
mleka na produkty tradycyjne i uzyskanie gratyfikacji czesto dwu, trzy-
krotnie wyzszej za to samo mleko. Wéwczas ze statystow moga stac sie
gtownymi rezyserami inwestycji jakg jest rozpoczecie przetwodrczej dzia-

talnosci rolniczej. Dzieki czemu beda mogli generowac zyski, ktére wcze-
Sniej przejmowali posrednicy i hurtownie. Serowarstwo moze by¢ pozy-
tecznym zajeciem hobbystycznym, moze tez by¢ kreatywnym sposobem
na zycie. Jesli mamy wtasne zwierzeta mleczne, to nalezy to wykorzystac
i czym predzej przystapi¢ do wytworzenia sera, poniewaz w takiej sytu-
acji, to grzech sera nie robi¢. Budowa marki produktéw bedzie sie reali-
zowac wraz z czasem ich obecnosci na rynku tradycyjnych artykutéw
mlecznych. Jest to okazja dla matych rodzinnych gospodarstw rolnych,
ktére poprzez zaoferowanie swoich wyrobdw na rynku moga pozyskadé
nowe zrodto dochodu i taczydé sie we wspodtpracy na turystycznych szla-
kach kulinarnych.
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